


Nunafrut “Frutas del campo ecuatoriano”, promueve un estilo de vida
basado en una alimentacion sana, libre de conservantes, saborizantes
y colorantes artificiales; llevando lo natural a la mesa de quienes
buscan frescura, higiene, sabor y equilibrio en su dieta diaria.

FRUTOS DEL CAMPO ECUATORIANO



Nuestra oferta exportable llega a mercados de Europa, Rusia, Estados Unidos y Asia,
donde se puede disfrutar de frutas tropicales, andinas y exoticas de la biodiversidad
ecuatoriana: sabores, texturas y olores intensos.

La garantiade calidad de losalimentos NunaFrut consiste en la seguridad alimentaria,
el valor nutricional, las caracteristicas organolépticas de cada fruta y la atencién al
cliente.

Aceptamos el reto de elaborar productos que satisfagan las diversas necesidades de
nuestros clientes, que vayan en contra de las nuevas tendencias alimentarias y que
sean respetuosos con el medio ambiente.




Responsabilidad social de la empresa

N\ Cuidado del medio ambiente

N Préacticas laborales responsables
N\ Atencion al consumidor

% Importancia de la salud

N Participacion activa en el desarrollo de la comunidad




Categorias de productos

Pulpa de fruta congelada convencional
Pulpa mezcla de sabores

Pulpa de superalimentos

Pulpa aséptica

Fruta congelada IQF

Fruta deshidratada

Fruta liofilizada

Mermelada de fruta

Fruta en almibar
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Fruta fresca




Pulpa de fruta congelada

100% fruta natural sin aditivos ni conservantes. Es un producto
con alto valor nutritivo, rico en vitaminas y minerales.

Presentaciones
(‘0 - ‘.\‘o
nunal nun[a\l
frut il
a
-
Industrial o granet: —tee
Caja de 10 kg / Tambor de 200 kg MifiGFista:
1kg/500g/250g/100¢g

5x100g




Pulpa superfood

N Lino - semilla

% Aloe vera

% Chia

% Quinoa

% Chocho (altramuz andino)
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Pulpa aséptica

Los purés y concentrados de fruta de alta calidad que ofrecen un sabor puro y natural,
se utilizan como materia prima en la preparacion de zumos industriales, compotas,
mermeladas y mucho mas.
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Practico y natural
Caracteristicas:
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% 100% Natural
% Sin conservantes ni edulcorantes
% Con osinsemillas
N Féacil de usar
% Compre solo la parte comestible
% Ya no es necesario lavar y pelar la fruta
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N Ahorro de tiempo

. Disponibilidad continua

N\ Evita residuos

. Materia prima para industrias



Somos proveedores de productos
transformados para la industria, la
gran distribucion y HOREC(A

Industrias:

N\ Panaderia

% Industria del helado
% Zumos

% Mermeladas

%\ Compotas

% Yogurt




Frutos del campo ecuatoriano

\ Tamarindo: rico en vitaminas C y B, bajo en grasas.

. Guayaba: tiene propiedades antioxidantes y ayuda a perder peso.

% Mango: mejora la memoria y el sistema digestivo.

\ Fresa: propiedades antioxidantes y desintoxica el sistema digestivo.

% Pina: favorece la digestién y el cuidado de la piel.

% Guanabana: mejora el sistema inmunitario y equilibra el aztcar en sangre.
% Naranja: ayuda a mantener niveles 6ptimos de colesterol.




Frutos del campo ecuatoriano

. Mora:rica en fibra y contiene antioxidantes naturales.

% Naranjilla: antioxidante y fuente natural de minerales.

v Tomate de arbol: bajo en calorias, rico en minerales como calcio y hierro.

% Platano: rico en potasio.

. Maracuya: rica en minerales y vitaminas y puede ser antiespasmadica,
diurético y diaforético.

\ Pitahaya: ayuda al sistema digestivo y reduce las enfermedades degenerativas.
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Fruta Congelada IQF

La fruta congelada permite disfrutarla incluso fuera de temporada,
conservando en perfecto estado con todos los nutrientes, vitaminas y

minerales que aporta.
Presentaciones

\ Entera
N\ Troceada
% Cubos
N\ Rodajas
\ Bastones
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Industrial o a granel
Cajade 10 kg

Al por menor
1kg/500g/250g
Temperatura de conservacion:
Congelado a-18°C

Caducidad:
1ano

Mango congelado IQF



Fruta deshidratada

Undeliciosoysaludable snack, procesado
a una temperatura de 70 grados reduce
el agua presente en la fruta.

Fruta liofilizada

Undeliciosoysaludable snack, procesado
a temperaturas bajo cero para eliminar
el agua presente en la fruta.
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Mermelada Fruta en almibar

Se preparan a partir de frutas Un postre lleno de sabores andinos y
seleccionadas. tropicales.

GOLDEM BERRY




Fruta fresca

Gracias a los diversos ecosistemas de Ecuador, tenemos mucha fruta fresca durante todo
elafo. “Maracuya”, toronja, fruta del dragon, pifa, aguacate, pepino dulce, mango y otras.
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Export Nuestra oferta exportable llega a mercados de Europa, Rusia, Estados Unidos
y Asia donde se puede disfrutar de frutas tropicales, andinas y exéticas de un
NunaFrut ecuador megadiverso con sabores, texturas y olores intensos.

La garantia de calidad alimentaria de Nunafrut esta hecha de alimentos seguros,
valor nutricional, caracteristicas organolépticas y servicio al cliente.

Nos enfrentamos al reto de generar productos que satisfagan las diversas
necesidadesde nuestrosclientes,elmedioambientey lastendenciasalimentarias.
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NunaFrut S.A.

www.nunafrut.com
info@nunafrut.com

Quito - Ecuador




